附件4
关于检验不合格项目的说明
一、丙溴磷

丙溴磷是一种广谱高效、中等毒性、低残留的有机磷杀虫剂，主要用于蔬菜和水果及粮食作物上的有害昆虫和螨虫类。可用于防治棉花、果树、蔬菜等作物上的害虫，对棉铃虫、苹果黄蚜等害虫均有很高的防治效果。果蔬中残留农药在人体内长期蓄积滞留会引起慢性中毒，给人体健康带来潜在威胁，以至诱发许多慢性疾病。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）中规定，柑橘中丙溴磷的最大残留限量为0.2mg/kg。造成丙溴磷残留量超标的原因是一些果农不遵守农药标签规定擅自加大使用剂量或者不遵守安全间隔期。

二、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)

别名清凉茶酸，一种食品防腐剂，对酵母、霉菌等许多真菌有良好的抑制作用。人体长期摄入大量山梨酸及其钾盐，对人体有有一定的毒害作用，表现在抑制骨骼生长，危害肾、肝脏的健康。酱卤肉制品中山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）超标，一方面是生产企业在加工过程中超量添加山梨酸及其钾盐；另一方面生产企业生产管控不严格，通过原料带入导致产品中山梨酸含量超标。酱腌菜制品中山梨酸及其钾盐超标，可能是因为生产企业在加工过程中为了延长产品的保质期，超量了添加山梨酸及其钾盐。

三、铝的残留量(干样品，以 Al 计)

硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）是食品加工中常用的膨松剂和稳定剂，使用后产生铝残留。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，豆类制品（干样品）铝的残留量不得超过100mg/kg。铝不是人体必需微量元素，不参与正常生理代谢，具有蓄积性，过量摄入会影响人体对铁、钙等成份的吸收，导致骨质疏松、贫血，甚至影响神经细胞的发育。铝的残留量项目不合格可能是商家违规过量使用所致。
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